Al NOSTRI GENTILI CLIENTI
INFORMIAMO CHE LE
ORDINAZIONI YVERRANNO SERVITE
NON NECESSARIAMENTE IN
ORDINE CRONOLOGICO,
MA IN BASE ALLA CAPACITAE
ALLA VELOCITA DI PREPARAZIONE
DEI DIVERSI REPARTI DI CUCINA.

GRALZIE PER LA
VOSTRA COMPRENSIONE!

Birreria N°1

Tel: (+39) 0444 980676 - www.birrerian1.it



BIRRE IN BOTTIGLIA

Estense
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Birra lagher chiara con note di malto e
luppolo, alla quale viene tolto il glutine

dopo il processo di birrificazione.
Corposa e scorrevole.
33 dl €4,00
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Birra delicata, profumata e ben maltata,
dalla schiuma compatta e persistente.
Il suo sapore & inconfondibile con la

2

Bira rossa speciale, prodotta ad alia
fermentazione con l'ufilizzo di oftimi luppoli
americani. Il primo sentore all assaggio & quello
di un infenso aroma agrumato, proveniente
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Birra morbida e amara al punto giusto,
con una leggera nota finale di luppolo,
lavorata con malto pregiato e luppolo di
produzione propria della birreria.

33 €4,00
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Birra Trappista dalle note fruttate di
prugna matura e cacao, creata poco
prima degli anni '50. Ha un aspetto

| personalita di una vera Augustiner. Eamm limpido, benché riposi su un letto di lieviti.

| ochefort f
; ; 50 cl €5,70 ; . = g 33 d € 6,00
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BIRRIFICIO ARTIGIANALE
RED ALE B.E. o | IPAREAL s v
SESSION ALE © AMERICAN INDIA % ¢

PALE ALE &

Bionda intensa e dissetante. Nonostante
I'abbondante luppolatura e il non
indifferente grado alcolico, Ipareal risulta
una birra dall'amaro equilibrato e dalla

dalla miscela di luppoli d'olireoceanc. (= bassa percezione dell'alcol al palato.
0,51l €7,00 0,51l €7,00
sCUp %‘O’Vo
DJANGO 5 ; RUEDE L'EGLISE ~* 7
IMPERIAL STOUT % . f STRONG LAGER % ¢

’

Una doppio malto. Il suo colore
preannuncia note di caffé, liquirizia,
fave di cacao ed un leggera punta di
affumicato. Una imperial stout decisa.

0,5 It €700

(Esleng»e 3

Per gli amanti delle birre forti, & una birra
corposa e piena, ma dllo stesso tempo
morbida e vellutata. Intenso aroma floreale e
speziato dovuto ad una generosa luppolatura
effettuata con luppoli di origine europea.

0,5 It €7,00




STUZZICHERIA

*Tutte le pietanze fritte fanno uso di prodotti pre-surgelati

Bocconcini fritti di polenta € 3,30 Patatine Fritte™ (+ 1 ketchup e 1 maionese) € 4,00
Bocconcini di polenta € 3,30  Anelli dicipolla (11 pz) € 4,00
Parmigiano-rosmarino Anelli di cipolla fritti in croccante pangrattato
Bocconcini di polenta e € 3,30 Bacons (4 pz) € 4,00
paprika piccante Crocchette di patate a scaglie con cubetti di pancetta
Olive Ascolane (8 pz) € 4,00 Peperoncini Jalapenos (4 pz) € 4,50

Jalapenos piccanti ripieni di crema di formaggio
Mix verdure pastellate € 4,00

Bocconcini di pollo (5 pz) € 5,00
Patate al mais € 4,00

Striscioline di patate croccanti ricoperte di farina di mais Aggiunta salse a piacere €0,30

Le immagini sono solo a scopo illustrativo




LE CLASSICHE

MARINARA 4,5

Passata di pomodoro, aglio, origano di Sicilia

MARGHERITA 6

Passata di pomodoro, fiordilatte.
A fine cottura: basilico

4 MALGHE 8,5

Fiordilatte, Asiago, Emmenthal, Fontina

ROMANA 7.5

Passata di pomodoro, fiordilatte, acciughe

ORTOLANA 8,5

Passata di pomodoro, fiordilatte, funghi,
melanzane, zucchine, peperoni, spinaci

PROSCIUTTO /.5

Passata di pomodoro, fiordilatte, prosciutto
cotto

CALZONE 8,5

Passata di pomodoro, fiordilatte, prosciutto
cotto, funghi, salamino

CHAMPIGNON 0

Passata di pomodoro, fiordilatte, funghi
champignon

PARIGINA 9

Passata di pomodoro, fiordilatte.
A fine cottura: prosciutto crudo di Parma

SALAMINO 7,5

Passata di pomodoro, fiordilatte, salamino
piccante

TONNO & 8,0
CIPOLLA

Passata di pomodoro, fiordilatte, tonno,
cipolla di Tropea

WURSTEL 7.5

Passata di pomodoro, fiordilatte, wirstel

TONINO i

Passata di pomodoro, fiordilatte,
salsiccia, patate

ASPARAGI 8

Passata di pomodoro, fiordilatte, asparagi

PROSCIUTTO g0
& FUNGHI

Passata di pomodoro, fiordilatte, prosciutto
cotto, funghi

SALSICCIA & 12
FRIARIELLI

Fiordilatte, friarielli “Oro del Vesuvio”,
salsiccia, datterini semy dry.
A fine cottura: stracciatella

LOMBARDA g

Fiordilatte, crema di gorgonzola.
A fine cottura: speck trentino

CAPRICCIOSA 8,5

Passata di pomodoro, fiordilatte, prosciutto
cotto, funghi, salamino

AGGIUNTE DA 1,00 € A 3,00 €
Servizio € 1,00



Pl/Z/FE
GUSTOSE

REGINA 11
MARGHERITA

Passata di pomodoro, fiordilatte, pomodorini
confit. A fine cottura: mozzarella di bufala,
basilico fresco, olio evo

LUSSURIA 1

Passata di pomodoro. A fine cottura:
stracciatella, prosciutto crudo di Parma

CULATELLO & 15
STRACCIATELLA

Passata di pomodoro, fiordilatte, stracciatella
A fine cottura: culatello, basilico fresco,
olio evo

SARDENARA 13

Passata di pomodoro, olive taggiasche.
A fine cottura: alici del Cantabrico, ciuffi di
stracciatella, origano, olio evo

TAXY 11
DRIVER

Fiordilatte, crema di radicchio, fior di
radicchio Trevisano. A fine cottura:
scaglie di Grana Padano DOP

TIFFANY 12

Fiordilatte, asparagi, uova sode, pomodorini
confit, salsa maionese alla senape

ARANCIA 11
MECCANICA

Passata di pomodoro, fiordilatte, crema di
zucca, gorgonzola, porro, sfilacci di Speck

NON SI ACCETTANO VARIAZIONI
Servizio € 1,00



Pl/Z/ZE
STAGIONALI

DOLCE VITA 11

Passata di pomodoro, fiordilatte, filetti di
acciughe. A fine cottura: mozzarella di
bufala.

BATTIPAGLIA 11

Passata di pomodoro, fiordilatte.
A fine cottura: mozzarella di bufala,
rucola, pomodorini

VALTELLINA 11

Fiordilatte. A fine cottura: bresaola,
rucola, scaglie di Grana Padano DOP

ERESCA 11

Fiordilatte. A fine cottura: pomodorini,
culatello, ricotta, basilico

TERRAMARE 11

Fiordilatte, crema di zucchine.
A fine cottura: gamberetti, ricotta salata
grattuggiata, pesto di basilico

SALENTINA 11

Fiordilatte. A fine cottura: burrata,
pomodorini, basilico

COLONNATA 11

Fiordilatte. A fine cottura: lardo,
pomodorini, burrata, pistacchi

CIMADOLMO 11

Fiordilatte, crema di asparagi, asparagi
A fine cottura: sfilacci di Speck

NON SI ACCETTANO VARIAZIONI
Servizio € 1,00



Pl/./ZFE in
PALA

Le nostre pizze in pala alla Romana dalla tipica
forma squadrata hanno i bordi alti e croccanti e
una consistenza “vaporosa ; basta poco per sentirle
sciogliersi in bocca.

Il segreto della leggerezza e della digeribilita
sta nella bravura del Pluricampione Mondiale
Gianni Calaon.

Gianni Calaon attraverso la doppia lievitazione
dell'impasto (oltre le 60 ore), 'impiego di solo
Lievito Madre, nella elevatissima idratazione
(tra'85% e i1 90%) e nel mix di farine utilizzate
ha creato il “Segreto della Felicita™:
La nostra pizza in pala!

7 i 4 0




Pl/./ZFE in

PALA

SUA MAESTA 12

Passata di pomodoro, fiordilatte,
pomodorini confit, stracciatella,
emulsione di basilico

SALLY 12

Passata di pomodoro, fiordilatte, filetti di
acciughe. A fine cottura: mozzarella di
bufala

CUORE GRANATA 12

Passata di pomodoro, fiordilatte,
pomodorini secchi, melanzane, salsiccia.
In cottura: scaglie di Grana Padano DOP

TOSTA 12

Passata di pomodoro, gorgonzola, cipolla
di Tropea caramellata

DECISA 12

Passata di pomodoro, fiordilatte, porro,
salamino, olive, capperi. In cottura: scaglie
di Grana Padano DOP, origano

CAMPANA 12

Passata di pomodoro, fiordilatte, provola,
friarielli, salsiccia. In cottura: Grana
Padano DOP

LADY 12

Passata di pomodoro, fiordilatte,
pomodorini datterini. A fine cottura:
mozzarella di bufala, basilico

CRISTIAN 12

Passata di pomodoro, porcini, pomodorini
pachino, prosciutto crudo di Parma

VELLUTATA 13

Fiordilatte, crema di zucchine.
A fine cottura: gamberetti, ricotta salata
grattugiata, pesto di Basilico

ALBACHIARA 13

Fiordilatte, crema di asparagi, asparagi.
A fine cottura: sfilacci di Speck

NON SI ACCETTANO VARIAZIONI
Servizio € 1,00



Servizio € 1,00

INSALATON

**PIATTI DISPONIBILI FINO ALLE 23.00* *

Minnie € 9,00 Pluto €10,00
Insalata, pomodorini, mais, tonno, uova, carote Insalata, rucola, noci, prociutto crudo

Topolino €9,00 Ciccio € 10,00
Insalata, mozzarella, pomodorini, olive Insalata, rucola, gamberetti, salsa rosa

Clarabella € 9,00 Basettoni €10,50
Insalata, feta, olive, uova, peperoni arrosto Insalata, rucola, gamberetti, asparagi, vova

Pippo € 9,00 Qui, Quo, Qua €10,00

Insalata, pomodorini, mais, carote, mozzarella

Orazio €900
Insalata, patate, funghi freschi, speck

Amelia € 9,00
Insalata, funghi, scaglie di grana

Paperina € 9,00
Insalata, pomodorini, rucola, sedano, peperoni
freschi

Gastone € 9,00
Insalata, rucola, peperoni arrosto, fagiolini,
pomodorini, patate

Rockerduck €9,00
Insalata, peperoni in agrodolce, prosciutto, olive,
carciofini

Etabeta €9,00

Insalata, peperoni in agrodolce, pecorino sardo,
funghi freschi

Archimede

Insalata, rucola, patate, fagiolini, carote,

€9,00

pomodorini, mozzarella, cetriolini

Insalata, wiirstel, cetriolini, germogli di soia, peperoni
arrosto, funghi freschi

Ogni aggiunta di ingrediente +€2,00




Servizio € 1,00

*Prodotto congelato

PIATTI UNICI

**PIATTI DISPONIBILI FINO ALLE 23.00* *

Piatto Caprese € 8,00 Polenta "rabalta" € 12,00

Mozzarella e pomodoro a fette Polenta, salame ai ferri, tosella fusa e funghi

Piatto Bonta €9,00 Miinchen € 12,00

Mozzarella e prosciutto crudo Salsiccia schiacciata, pancetta ai ferri, servito con
patatine fritte* o crauti

Tagliere 01 € 9,00

Affettati misti

Tagliere 02 € 10,00

Bresaola della Valtelling, rucola e scaglie di grana

PIATTI DELLA
TRADIZIONE

Canederli con burro fuso € 6,50
Stinco alla birra con patate fritte* € 13,00
Stinco alla birra con patate fritte* € 15,00
e crauti

Goulash € 12,00
Goulash con patate al vapore e polenta

Cotoletta di pollo impanata con € 10,00
patatine fritte *

Riesenschnitzel 200 gr € 10,00

Fettina di maiale impanata con patatine fritte*

Riesenschnitzel 400 gr € 13,00
Fettina di maiale impanata con patatine fritte*




Servizio € 1,00

Woiirstel Berna'

**PIATTI DISPONIBILI FINO ALLE 23.00* *

€ 11,00

YURSTEL

2 wiirstel Berna' alla griglia serviti con patatine fritte *

NUREMBERG'S WURSTEL

Woerstel Berna' € 11,00
2 wiirstel Berna' ai ferri serviti con crauti
Weisswurst? € 10,00

3 wiirstel bianchi? serviti con patate lesse in salsa

Woiirstel originali® € 10,00

2 wiirstel originali® serviti con patatine fritte

Woiirstel originali® € 10,00

2 wirstel originali® serviti con crauti e sanape

Piatto dell’atleta € 11,00

8 wirstel di Norimberga® con crauti
e insalata di patate

Piatto del professionista € 12,00
10 wiirstel di Norimberga® con crauti
e insalata di patate

Piatto del campione € 13,00
12 wiirstel di Norimberga® con crauti
e insalata di patate

1 Wiirstel (Baby) ©

1 wirstel servito con patatine fritte *

€ 5,00

Piatto Birreria € 12,00

Wirstel Berna', crauti, goulash con patate al
vapore, polenta

Oktoberfest

Wiirstel Berna', wiirstel Weisswurst?,
wirstel Servelade?, wiirstel di Norimberga®,
canederlo, senape, serviti con crauti o patatine fritte*

€ 14,00

INFO WURSTEL

! Wiirstel Berna: Wirstel di carne suina e formaggio avvolto nella
pancetta e cotto alla griglia.

2 Weisswurst: Wirstel bianco tipico tedesco a base di carne di
vitello e pancetta di maiale. Il colore bianco & dovuto all'assenza di
nitriti di sodio o potassio.

3 Wirstel Originali (Bockwurst): Wiirstel tedeschi senza pelle,
affumicati, a base di came di vitello e maiale.
* Wirstel Servelade: Wiirstel bollito di carne suina e bovina.

°> Wirstel di Norimberga: Wirstel composto dalle sole carni
bianche della carne di suino macinata fine e mescolata con una
miscela particolare di spezie, cotto alla griglia.

dotto congelato



Servizio € 1,00

ALLA GRIGLIA

Tagliata di pollo

* *PIATTI DISPONIBILI FINO ALLE 23.00* *

€ 13,00 Tagliata di manzo ai funghi misti

€ 17,00

Tagliata di manzo ai ferri

€ 15,00 Tagliata di manzo alla birra

Patatine fritte*

€ 17,00

Tagliata con scalogno, aceto balsamico e birra

Le immagini sono solo a scopo illustrativo

CONTORNI

€3,30 Verdure dlla griglia

Crauti

Melanzane, zucchine, peperoni

€ 6,00

€ 3,30

Insalata mista
Insalata, pomodoro, carote

A richiesta:

€ 4,00
Brezel (pane tedesco)

€ 1,00

*Prodotto congelato



Servizio € 1,00

AN N

CLASSIC €5,50 FISH Burger €5,00
Hamburger da 110 g, salsa Beppe, lattuga, Merluzzo panato da 100 g, insalata, cetriolo fresco,
pomodoro salsa yogurt
CLASSIC CHEESE € 6,00 Gamberetti € 6,00
Hamburger da 110 g, salsa Beppe, formaggio Pane al latte, gamberetti, lattuga, salsa rosa
cheddar, lattuga, pomodoro
Cipolla solo su richiesta +€0,30
PANINI CON PANE ARABO
Hot Dog € 4,00
Montanaro € 6.00 Wiirstel con ketchup
Formaggio, salsiccia, funghi, maionese
Hot One €4,50
Coccode € 6,00 Wiirstel con crauti e senape
Mozzarellg, cotoletta di pollo, insalata, pomodoro,
maionese Hot Dog con bacon € 4,50
Wiirstel e bacon con ketchup
Onto € 6,00
Formaggio, salsiccia, peperoni grigliati, cipolla, King Dog € 5,00

maionese

Wirstel, bacon e uovo con ketchup

@(Q Vegetariano

*Prodotto congelato



Servizio € 1,00

|l NOSTRI -@N@

PULLED PORK BUN € 8,50
Pane con farina 00, spalla di maiale al forno,
carotine croccanti, cavolo cappuccio, cipolla
caramellata, maionese, salsa BBQ

CARAMEL BUN € 12,00
Pane con farina 00, hamburger di Sorana 100% italiana
da 160 gr, funghi frifolati, formaggio Asiago, pomodorini
semi secchi, cipolla caramellata, insalata, maionese

HAMBURGER BUN

Pane con farina 00, hamburger di Sorana

€ 9,00

100% italiana da 160 gr, salsa Beppe, cipolla
caramellata, lattuga, pomodoro

BURRATA BUN € 12,00
Pane con farina 00, hamburger di Sorana 100%
italiana da 160 gr, burratina 125 gr, pomodori
confit, insalata, salsa rosa

CHEESEBURGER BUN €9,50
Pane con farina 00, hamburger di Sorana 100%
italiana da 160 gr, salsa Beppe, formaggio
cheddar, cipolla caramellata, lattuga, pomodoro

BLUES KISSY BUN € 12,00
Pane con farina 00, hamburger di Sorana 100%
italiana da 160 gr, gorgonzola dolce, cappuccio,
insalata, pomodoro, maionese

EGGBURGER BUN € 10,00
Pane con farina 00, hamburger di Sorana 100%
italiana da 160 gr, salsa Beppe, formaggio cheddar,
vovo, cipolla caramellata, lattuga, pomodoro

ALE ALE ASPARAGUS BUN € 12,00
Pane con farina 00, hamburger di Sorana 100%
italiana da 160 gr, salsa cheddar, asparagi, cipolla
bacon, insalata, pomodoro, salsa majo

BACONBURGER BUN € 10,50
Pane con farina 00, hamburger di Sorana 100%
italiana da 160 gr, salsa Beppe, formaggio cheddar,
bacon, cipolla caramellata, lattuga, pomodoro

ARCIBALDO BUN € 12,00
Pane con farina 00, hamburger di Sorana 100% italiana
da 160 gr, salsa cheddar, melanzane in agrodolce, bacon
croccante, insalata, pomodoro, salse senape e BBQ

PEPPERBURGER BUN € 11,00
Pane con farina 00, hamburger di Sorana 100%
italiana da 160 gr, salsa Beppe, formaggio cheddar,
peperoni, cipolla caramellata, lattuga, pomodoro

SINKY POSE BUN € 12,00
Pane con farina 00, hamburger di Sorana 100%
italiana da 160 gr, gorgonzola, insalatina, cappuccio
e carotine, pomodoro, cipolla cruda, senape

KINGBURGER BUN € 11,00
Pane con farina 00, hamburger di Sorana 100%

italiana da 160 gr, salsa Beppe, formaggio cheddar,
bacon, vovo, cipolla caramellata, lattuga, pomodoro

DIRTY SANCHEZ BUN € 13,00
Pane con farina 00, hamburger di Sorana 100%
italiana da 160 gr, salsa guacamole, bacon
croccante, insalata, pomodoro, maionese

CUCCADOR BUN € 12,00
Pane con farina 00, hamburger di Sorana 100%
italiana da160 gr, bacon croccante, salsa radicchio,
formaggio Asiago, insalata, pomodoro, salsa Beppe

BACONISM BUN € 13,00
Pane con farina 00, hamburger di Sorana 100%
italiana da 160 g, triplo bacon, insalata, pomodoro,
maionese, salsa BBQ

MEXICAN BUN € 12,00
Pane con farina 00, hamburger di Sorana 100%
italiana da 160 gr, cipolla caramellata, jalapefios,
insalata, pomodoro, salsa BBQ

BENNY BUN € 15,00

Pane con farina 00, doppio hamburger di Sorana
100% italiana (320 gr), salsa cheddar, insalata,
pomodoro, cipolla, salsa senape

Tutti gli hamburger sono accompagnati da patatine fritte *

*Prodotto congelato



Servizio € 1,00

| NOSTRI
PANINI

Tutti | panini e*piadine possono essere servite con
patatine fritte ™ al costo di € 2,00

SCROCCHIARELLE

Con pane ad impasto tipo pizza, leggermente
croccante, servito con una ricca e gustosa farcitura.

Primavera Q{Q €5,50
Mozzarellg, lattuga, pomodoro, maionese
Tirolese €700
Mozzarella, speck e funghi trifolati
Porcello €700 I CI_ASSICI
Mozzarella, funghi, porchetta, maionese
i Tostone classico € 5,00
Delicato €7,00 Formaggio, prosciutto
Mozzarella, pomodoro, rucola, bresaola, maionese
) . Tostoni farciti € 6,00
Philadelphia €750 Prosciutto, formaggio e a scelta: melanzane,
Prosciutto crudo, Philadelphia, pomodoro a fette con peperoni o funghi
salsa basilico
S
Nostromo ezo  PIADINE ROLLE
Mozzarellg, tonno, insalata, pomodoro, maionese
Riccione € 4,50
Ghiotto €700 Formaggio, prosciutto cotto
Mozzarellg, lattuga, pomodoro, prosciutto cotto,
origano, maionese Cattolica €5,50
Mozzarella, porchetta, salsa radicchio
Gustoso €750
Mozzarellg, lattuga, pomodoro, prosciutto crudo, Bellaria €5,50
maionese Asiago, sopressa, funghi
BFC €750 Cesenatico® €5,50
Brie, funghi, culatello Mozzarella, mix di verdure alla griglia
N°1 €750 Rimini € 6,00
Brie e speck Mozzarella, prosciutto crudo, pomodoro a fette

Q(Q Vegetariano

*Prodotto congelato



Servizio € 1,00

Aggiunte da € 1,00 a € 2,00

Aglio solo su richiesta

Prosciutto € 6,50
Mozzarella, pomodoro, prosciutto

Giulio Cesare €700
Mozzarella, pomodoro, acciughe, capperi
Prosciutto e funghi €750

Mozzarella, pomodoro, prosciutto, funghi trifolati

Diavola €750
Mozzarella, pomodoro, salamino

Rio mare €750
Pomodoro, tonno, cipolla

Viennese €750

Mozzarella, pomodoro, wiirstel, funghi trifolati

Trevisana
Mozzarella, pomodoro, crema di radicchio, porchetta

€ 8,00

Peperciccia € 8,00

Passata di pomodoro, mozzarella, peperoni, salsiccia

Cicciosa € 8,00

Mari e monti €750 Mozzarella, pomodoro, salsiccia, patate, rosmarino
Mozzarella, pomodoro, tonno, funghi

Lampedusa € 9,00
Capriccio € 8,00 Mozzarella, pomodoro, tonno, pomodorini secchi,
Mozzarella, pomodoro, funghi trifolati, carciofini, acciughe, olive, capperi
salamino

Frivola € 9,00
Parmigiana €750 Mozzarella, pomodoro, porcini, pomodori pachino,
Mozzarella, pomodoro, prosciutto cotto, prosciutto crudo di Parma
melanzane, grana

Bufalina %’ €9,00
Rustica €750 Mozzarella, pomodoro, pomodori datterini, mozzarella
Mozzarella, pomodoro, sopressa di bufala dopo cottura, basilico
Patatosa €750 Gamberetti €9,00

Passata di pomodoro, mozzarella, wiirstel, patatine
fritte

Boscaiola € 8,00

Mozzarella, pomodoro, funghi trifolati, speck

Mozzarella, pomodoro fresco, gamberetti, salsa rosa

Zibello €10,00
Mozzarella, pomodoro fresco a fette, mozzarella di
bufala, culatello di Parma

Q(Q Vegetariana

Continuano... =



Servizio € 1,00

Q%IEGETARIAN%

BIANCHE

Sorrentina €5,50 Verde speck €700
Mozzarella, pomodoro, origano Gorgonzola, speck
Funghi €6,50 Contadina €750
Mozzarella, pomodoro, funghi trifolati Gorgonzola, pancetta, funghi trifolati
Siciliana €700 5 Formaggi % €7,50
Mozzarella, pomodoro, capperi, olive Mozzarella, Asiago, Emmenthal, Fontina, Gorgonzola
Indigesta € 6,50 Altopiano N2 €750
Pomodoro, mozzarella, peperoni freschi Mozzarella, asiago, porcini
Lacrima € 6,50 Mangiopiano €750
Mozzarella, pomodoro, cipolla Mozzarella, asiago, sopressa
Araba €700 Falsopiano € 8,00
Pomodoro, melanzane ai ferri, grana Mozzarella, asiago, prosciutto crudo
Bassanese €750 Prelibata € 8,00
Mozzarella, pomodoro, asparagi, uovo sodo Mozzarella, asiago, funghi, porchetta
Brasiliana €700 Francese € 8,00
Mozzarella, pomodoro, insalata brasiliang, Mozzarella,brie, prosciutto crudo
pomodoro a fette (condita con aceto balsamico)

Delizia € 8,00

Caprese €700
Mozzarella a fette, pomodoro, pomodoro fresco,
mozzarella cruda, basilico

Mediterranea €7,00

Mozzarella, pomodoro, pomodoro fresco, pecorino,

basilico

Zucchina €700
Mozzarella, pomodoro, zucchine ai ferri

Soleado €700

Mozzarella, pomodoro, pomodorini calabresi essicati

Vegetale € 8,00
Pomodoro, peperoni, funghi, melanzane, spinaci,
zucchine

Mozzarella, funghi porcini, prosciutto crudo di Parma

Superba € 8,00
Mozzarella, mix di formaggi, tartufo
Formaggiosa ®/Q € 8,50

Mozzarella, Asiago, Emmenthal, Fontina, Gorgonzola,
Grana, Brie

Aggiunte da € 1,00 a € 2,00

Aglio solo su richiesta

Bruschette Stagionali =
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Servizio € 1,00

Aggiunte da € 1,00 a € 2,00

Aglio solo su richiesta

Estate € 9,00
Fiordilatte. Dopo cottura: bresaola, rucola, scaglie
di Grana

Puzzona Y% €9,00

Passata di pomodoro, gorgonzola, cipolla di Tropea
caramellata.

Vugariine 02 €9,00

Fiordilatte. Dopo cottura: burrata, pomodorini,
basilico

Barbie €9,00
Passata di pomodoro, fior di Mozzarella, filetti di
acciughe. Dopo cottura: Bufala

Del Pastore € 9,00
Passata di pomodoro, fiordilatte. Dopo cottura:
bufala, pomodorini, rucola

Ken € 9,00
Dopo cottura: philadelphia, pomodorini, prosciutto
crudo, salsa al basilico

Tricolore €9,00
Fiordilatte. Dopo cottura: lardo, pomodorini datterino,
burrata, pistacchi

Crocky € 9,00
Passata di pomodoro, fiordilatte, bacon croccante.
Dopo cottura: burratina, pomodorini secchi

Castelnovo € 9,00
Fiordilatte. Dopo cottura: pomodorini, culatello,
ricotta (latteria di Castelnovo), basilico

Marosticense € 9,00
Fiordilatte, asparagi, uova sode, pomodorini confit,
salsa maionese alla senape

Q{Q Vegetariana



Tiramisu €4,50
Crema Catalana €450
Panna cotta € 4,50

Con a scelta salsa frutti di bosco, caramello, cioccolata

Coppa Delicata € 4,50
Crema al mascarpone con frutti di bosco
Coppa Golosa € 4,50

Crema al mascarpone con gocce di cioccolata,
salsa di cioccolata

Tartufo Nero € 4,00
Gelato al cioccolato con cuore di fiordilatte
Tartufo Bianco € 4,00
Gelato fiordilatte con cuore al caffé

Tartufo al Cocco € 4,00
Gelato al cocco con cuore al cioccolato

Tartufo After 8 € 4,00
Gelato alla menta ricoperto di cioccolata

Tartufo Smeraldo € 4,00

Gelato al pistacchio con cuore ai frutti di bosco

Semifreddi
Pistacchio, cheesecake, ricotta e fichi
Meringate ai gusti: nutella, frutti di bosco o fragola

€4,50

Le cremose € 4,50

Caffe, zabaione, sfumature di cioccolata, cremino,
dolce salato, biscotto

| N%%@%}ATI

Gelateria Artigianale

Fiordilatte, cioccolato, biscotto, meringata, caffé, caramello
salato, yogurt, fragola, limone (periodo estivo)

DESSERT

Coppa Invidia €5,50
Gelato fiordilatte con frutti di bosco caldi
Coppa Cookies €5,50

Gelato al biscotto con crema di biscotto e cioccolato

Coppa Meringa €5,50
Gelato meringa, variegato salsa amarena
Coppa Crick Crock €5,50

Gelato fiordilatte variegato cioccolato croccante,
salsa amarena e granella di nocciole

Coppa Biancaneve €5,50
Gelato fiordilatte con frutti di bosco

Coppa Cioccobello €5,50
Gelato fiordilatte variegato salsa cioccolato
Coppa Yoyo € 6,00
Gelato allo yogurt con lamponi caldi

Coppa Pocket Coffee € 6,00

Gelato al caffé e cioccolato, variegato salsa caffé
e cioccolato

v« SPECIAL »

Coppa Affogato al Caffée € 6,50

Gelato fiordilatte, gelato al caffé, caffé espresso e
panna montata

Coppa Zebra € 6,50

Gelato al cioccolato, gelato fiordilatte, salsa di
cioccolato e panna montata

Coppa Fragolosa € 6,50

Gelato fiordilatte, gelato alla fragola e panna montata

Coppa Variegata Amarena €6,50

Gelato fiordilatte, salsa amarena e panna montata

Tutti i dolci sono di nostra produzione



CAFFE-THE-TISANE

Espresso €1,30

Latte €1,50

Decaffeinato € 1,50

Corretto €1,60

Orzo € 1,60

Cappuccino €2,00

Caffé con latte €2,50
Té Earl Grey Imperiale € 3,50
Té Verde Gunpowder € 3,50
Infuso di frutti di bosco €3,50
Infuso di pesca e mela € 3,50
Infuso di uva e frutta € 3,50
Infuso di caramel e frutta € 3,50
Infuso “Spezie d’Arabia” € 3,50

Infuso di spezie e vaniglia

Infuso “Paradiso incantato” € 3,50
Infuso al gusto di frutta

Tisana digestiva € 3,50

Tisana menta e liquirizia €3,50

Camonmilla €3,50




BEVANDE

Acqua Panna/ S.Pellegrino (25 cl.) €1,30
Acqua Panna/ S.Pellegrino (75 cl.) €2,50
Pepsi Cola/Arancia/Limonata € 3,00
The Pesca Lipton/The Limone Lipton

(alla spina da 30 cl.)

Pepsi Cola/Arancia/Limonata € 4,00
The Pesca Lipton/The Limone Lipton

(alla spina 50 cl.)

Coca Cola/Coca Cola Zero € 3,50
Fanta/ Sprite (bottiglia da 33 cl.)

Coca Cola senza caffeina/Tonica € 3,00
Chinotto (Lattina da 33 cl.)

Red Bull € 3,50
Spritz Aperol € 3,50
Spritz Campari € 3,50
Gingerino/ Sanbitter € 3,00
Martini Bianco o Rosso € 3,00
Merlot Cavazza € 11,00
Custozza €900
Prosecco Ciois € 11,00
Moscato € 11,00

WHISKEY & AMARI

BOURBON: Jack Daniel’s, Wild Turkey € 5,00

Four Rose

BLENDED: Ballatine’s, Glen Grant € 5,00
AGED: Chivas Regal, Macallan € 5,00
PURE MALT: Laphroaigh, Oban € 6,00
Baileys Irish Cream € 4,00
Averna, Brancamenta, Fernet, Lucano € 3,00

Montenegro, Jagermaister, Ramazzotti, Unicum,
Disaronno, Rabarbaro Zucca, Kahlua, Amaro del capo

Vecchia Romagna, Stravecchio € 3,00
Prugna, Sambuca
Gin, Cointreau, Tequila, Bacardi € 3,50

Havana 3 anni, Pampero, Gran Marnier

Cardenal Mendoza/Bacardi 8 anni
Havana 7 anni

GRAPPE

CLASSICHE: Nardini Bianco, Da Ponte, € 3,50
903 Tipica Maschio, 03 Barrique Maschio,
Sarpa di Poli, Bonollo

€4,50

MONOVITIGNO: Prime uve biancao € 4,00
nera Maschio

ALL LONG DRINKS

Coca Bacardi, Cuba Libre, Coca Jack, € 6,00
Gin Tonic, Gin Lemon, Coca Malibu, Red Bull e Vodka




ALLERGENI

Se sei soggetto ad allergie o intolleranze alimentari segnalalo al nostro personale
che sapra metterti in condizione di evitare i prodotti alimentari e/o le pietanze che
contengono ingredienti ai quali sei allergico o intollerante.

Sappi comunque che i cibi e le bevande somministrati in questo locale sono prodotti in
laboratori e cucine dove si utilizzano e si servono alimenti contenenti i seguenti allergeni:
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GLUTINE UOVA FRUTTA A GUSCIO LATTE
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ARACHIDI SOIA LUPINI PESCE, MOLLUSCHI,
CROSTACEI
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SEDANO SENAPE SESAMO ANIDRIDE
SOLFOROSA

Non & possibile escludere una contaminazione crociata
specialmente in presenza di servizio libero o a buffet.

Graphic design and layout by Francesca Mazzero - zeroartdesign.it



